Mordegskakor
Importor >> Kungsérnen
Cirkapris >> 3:45 krlkg
Ser lite ut som
Utseende >»> drémmar. Fin,
ljus farg. Ser lite
posig ut.
God, lite nétig
Smak »> smak. St och
god. Smakar nds-
tan som mandel-
musslor.
Sprod, bra bryt-
Konsistens >> ljud, pords, latt
och luftig
Betyg »y

Totalomdome >> Mycket bra.

Slata vetebullar
Importor >> Kungsdrnen

Fint inkrdm, sma-

Utseende > porigt, vitt, lite
rynkig utsida.
Smak »> Sot bullsmak.
Konsistens »> Bra konsistens.
Inte degig.
Betyg Ny

Totalomdome >> Mycket bra.

Betygsskala 1-5,
dar 5 ar hogst

ICA

4:95 kr/kg
Nagot prickig,
nagot gra ton,
ser grynig ut.

Mjolig smak som
ligger kvar i mun-
nen.

Sprod, bra bryt-
ljud, aningen seg.
Mer torr an knaprig
3

Okej.

ICA

Finporig insida,
Nagot gra, lite
rynkig pa utsidan.

Neutral.

Klibbig, degig.

2
Ingen rolig bulle.

Willys

3 krlkg
Ser fin ut, nagot
porig, poros.

Smaklds, slapper
fett.

Mycket bra konsi-
stens, tydligt
brott, sprod.

3

Konsistensen bra, i
Ovrigt inte sdrskilt
god.

Willys
Skrovlig, kndlig.
Ej trevligt utse-
ende.

Ingen s6tma,
mjolig eftersmak.
Luktar ra deg,
jastsmak.

Mycket degig, blir
bara en deg-
klump, stum.

1
Karaktarslos.

SAMST

Vag mjolet innan du bakar

BAKNING AR ett relativt exakt
hantverk och det inbordes forhél-
landet mellan ingredienserna bor
héllas for bra resultat. Nar man ma-
ter upp mjol i decilitermatt dr det
ldtt att pressa i 50 procent mer 4n
vad som ska vara. Bakresultatet blir
bittre om mjolet vigs, 60 gram ska
en deciliter vetemjol viga.

Mjol dr farskvara. De smd ming-
der fett som finns i vetemjol hdrsk-
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Golden Sun

3 kr/kg

Porig, kakan
skalar sig. En
aning gra i tonen.

God smak, dock
ej sot. Nagon
mjolsmak.

Bra brytljud,
stum, nagot mjo-
lig.

3

Bra.

Golden Sun
Finporig, ojamn
struktur, lite
skrynklig pa utsi-
dan, matt farg.

Smaklos. Luktar ra

deg.

Hard och degig.

2_
Ingen rolig bulle.

Anglamark
Ekologiskt
7:25 krlkg
Ndgot prickig,
nagot gra ton,
ser grynig ut.

Smaklds, fet och
mjolig smak.

Bra brytljud,
stum, nagot mjo-
lig konsistens.

2

Ingen rolig kaka.

CTRIST

Anglamark
Gyllene farg, na-
got storporig.
Mycket bra spdnst.

Latt s6t smak, god
vetebrodssmak,
god eftersmak.

Latt och luftig.
Inte degig.

5
Mycket bra
- bast!

" BAST

MJOL

o

“ VET

Ramldsa Kvarn

3 kr/kg
Ser fin ut, fin
gyllene farg.

Harmonisk smak,
bra balans mellan
smakerna.

Sprod, knaprig.

5
Mycket bra
- bast!

" BAST

Ramldsa Kvarn
Fint utseende, fin
yta, fin porighet.

God s6tma, ingen
jastsmak, menra
mjolsmak.

Mycket degig/
kladdig.

Ej bra spanst. Blir
som blotsno vid
tryck.

3

Bra.

Cerena

3 krlkg

Vitgra i fargen,
grynig. Ser lite
posig ut. Ser lite
ut som drémmar.
Tydlig mjélsmak,
blir mjdligt pa
tanderna. Smakar
billig kopekaka.

Sprod, mjolig,
ndstan som pota-
tismjol.

2

Ingen rolig kaka.

CSAST

Cerena

Mycket fin till ut-
seendet, vacker,
ldcker, jdmn och
fin, latt och med
fin porighet.
Smakar mer mat-
brod an bulle. Ra
mjolsmak.

Degig.

3_

Basta utseendet,
men smak och
konsistens drar
ner betyget.

FOTO: ARNE ADLER

nar sd smaningom och gor mjolet
beskt och ofrischt. Mjolet langtids-
forvaras bist hos producenten. Kop
inte hem mer 4n du anvénder rela-
tivt snabbt.

SIKTAT HUSHALLSVETEMJOL ir
mycket ljust och har ungefir 70-pro-
centig utmalningsgrad. Detta mjol
passar bra till exempelvis matlagning
och kaffebrod. Till bakning av mat-

brod vill man ofta ha ett lite krafti-
gare mjol med en utmalningsgrad pa
80 procent eller mer.

Hur torrt mjol 4n kan verka sé in-
nehéller det vatten. Den optimala
vattenhalten r 13 procent, for att
undvika mogel- och enzymutveck-
ling. Nér mjolpasen star i koksska-
pets virme dunstar vatten av och
mjolet littar relativt snabbt. Forvara
dérfor mjolpasen i en forsluten plast-

pése. Det forebygger dessutom sprid-
ning av mj6lbaggar och annan ohyra,
som kan f6lja med mj6lpdsen hem.

Sikta girna mjolet genom en sil
ner 1 bunken det ska arbetas i, sd
blandar det sig littare med andra in-
gredienser.

Lds alla tidigare tester pa
www.icakuriren.se



